LES PLATS
PLATEAU DE CHARCUTERIES 34

Mortadella, saucisson, coppa, rillette, terrine,
légumes marinés .
Extra Foccacia b

PLATEAU VEGETARIEN 29

Tirokafteri, hummus raz el hanout, yaourt de
betteraves au za’ataar, babaganoush et kimchi
maison.

Extra Foccacia b
LES HUITRES

e 6 unités / 12 unités 18/32
CREVETTES NORDIQUES 18

Vinaigrette asiatique, légumes marinés,
papaye, gochugang /

Northen shrimps with asian vinaigrette, pickled
vegetables, papaya, gochugang.

PETONCLES POILES 21
Purée de celeri-rave, salsa de betteraves

et pommes paille /

Pan-fried scallops, celeriac puree, beet salsa
and straw potatoes.

TATAKI DE THON 19
Ponzu, mayo épicée, cajou, nouille frite,
courgettes, sésame, oeuf de poisson /

Tuna tataki, ponzu, spicy mayo, cashew, fried
noodles, zucchini, sesame, fish roe.

BOEUF 21
Aligot, vin rouge, persil /
Beef, aligot, red wine, parsley

CARPACCIO DE BOEUF 18
Pesto, huile de persil, chutney de fruits
rouges, capres frits /

Beef carpaccio, pesto, parsley oil, red berries
chutney, fried capers.

SALADE CESAR 15

Laitue romaine grillée, vinaigrette césar,
bacon, anchois, cédpres frits /

Caesar salad, charred romaine lettuce,
caesar vinaigrette, anchovies, bacon, fried
capers.

CAVATELLI 18

Pesto, citron, noix de pin /
Cavatelli, pesto, lemon, pine nuts.

PLEUROTES & CREMINI 18

Polenta, creme, thym, parmesan.
Oyster and cremini mushrooms, polenta, creme,
thyme, parmesan.

AUBERGINE FRITE 18
Houmous zaatar, tomate cerise , yogourt
harissa /

Fried eggplant, hummus zaatar, cherry tomato,

harissa yogurt.
LES DESSERTS
TIRAMISU, NUTELLA 9

TARTELETTE AUX PETITS FRUITS / 9
Berry tartlet



i

N U SERVILGES i3

\

Choisissez 3 plats et un dessert
Choose between 3 dishes and a dessert

* Exclusions: Plateaux et huitres / Platters and Oysters

M E N U S LRVYIDLES 29

1ER SERVICE
CREVETTES NORDIQUE, vinaigrette asiatique, légumes marinés, papaye, gochugang.
Northen shrimps with asian vinaigrette, pickled vegetables, papaya, gochugang.
ou
CARPACCIO DE BOEUF, pesto, huile de persil, chutney de fruits rouges, capres frits.
Beef carpaccio, pesto, parsley oil, red berries chutney, fried capers.

2E SERVICE

CAVATELLI, pesto, citron, noix de pin.
Cavatelli, pesto, lemon, pine nuts.

ou
BOEUF, aligot, vin rouge, persil.
Beef, aligot, red wine, parsley.
3E SERVICE
Panna cotta au chocolat blanc et fruits rouges

White chocolate Panna cotta and berries J H ;\‘«m (m) L (o=



